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SUBTILITAS ET NERVUS

SAUVIGNON BLANC
ALTITUD

J

Anima Fresca nace de una busqueda de sutileza y nervio. Vinos definidos por el
lugar, la frescura y una elaboracion orientada a la precision. Sauvignon Blanc
Altitud responde a esaidea desde Talarn, en el Pallars Jussa, dentro de un paisaje
de influencia pirenaica donde la altura marca el ritmo de la maduracién. Aquila
variedad conservamejorlaacidez, gana definiciony encuentra una expresion mas
contenida, tactily profunda.

ANADA 2024

La anada 2024 estuvo marcada por una maduracion pausada y por la amplitud
térmica entre el diay la noche. Este contraste permitio preservar frescura, nitidez
y equilibrio, dando lugar a unvino preciso, sin exceso.

TERROIR

En Talarn, el Sauvignon Blanc se define por un contexto de altura y por un clima
continental seco y luminoso, claramente marcado por la influencia pirenaica. La
oscilacion térmica entre el dia y la noche acompafa una maduracion lenta,
preserva la acidez y afina el perfil del vino. Los suelos, de predominio calcéreo,
pobres en materia organica y con buen drenaje, limitan el vigor de la planta y
favorecen una expresion mas nitida del fruto. La topografia, con pendiente,
altitud y exposicidn, contribuye a ordenar esa maduracién y a mantener el
equilibrio. Eneste entorno de bosgue, piedray aire seco, lavariedad encuentraun
registro menos inmediato y mas estructural, donde la frescura no se apoya solo
enlo aromatico, sino también enlatextura, latensiony la profundidad.

ELABORACION

La vinificacion combina dos lecturas de la variedad. Una parte se trabaja con
maceracion con pieles, aportando relieve y una leve dimensién fendlica. Otra
parte se vinifica sobre lias, buscando mayor volumen y continuidad en boca. El
conjunto se cria durante 10 meses en barrica de roble francés, entendida como
herramienta de integraciony no de protagonismo.

NOTADE CATA

Color amarillo pélido conreflejos dorados. En narizaparecen fruta blanca, piel de
citrico, notas herbales finas y un fondo discreto de pan tostado y frutos secos. En
boca muestra una entrada precisa, acidez firme y una textura envolvente. El final
eslargo, limpioy persistente, conunaleve huella salinay mineral.

DATOS TECNICOS

Origen : Talarn, Pallars Jussa, DO Costers del Segre

Altitud - 810 m

Variedad - Sauvignon Blanc 100%

Grado alcohdlico - 13,0% vol.

pH- 3,15 | Acidez total - 5,7 g/l

Vendimia - Manual en cajas de 10 kg

Vinificacidn - Maceracidn parcial con pieles y trabajo sobre lias
Crianza - 10 meses en barrica de roble francés

Produccidn 500 botellas numeradas
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